
R E S T A U R A N T  ·  M E N T O N

Les entrées

La salade au jambon cru, billes de mozzarella, tomates séchées
et œuf poché à la crème de truffes

15,00 €

La salade de crevettes à la mangue et à l'avocat 15,50 €

Le tartare de saumon et St. Jacques à l'avocat et ses blinis 16,50 €

Les pâtes

Les filets de St. Pierre belle époque
sur linguine à la crème de safran aux morilles et aux petits légumes

25,00 €

L'éventail de magret de canard laqué
sur gnocchis de pommes de terre à la crème de truffes

27,00 €

Les poissons

Le vol-au-vent de noix de St. Jacques et saumon
émulsion de basilic et riz basmati

25,00 €

La bouillabaisse
4 poissons selon arrivage, langoustine et moules

33,50 €

La sole entière grillée à la plancha
et ses artichauts à la barigoule, pommes persillées

35,00 €

Les brochettes de lotte et chorizo au basilic
légumes du soleil et pommes persillées

28,50 €
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R E S T A U R A N T  ·  M E N T O N

Les viandes

Le carré d'agneau en croûte de parmesan
mousseline de pommes de terre au basilic et haricots verts

31,00 €

Le tartare de bœuf au cognac, tranché au couteau
accompagné de pommes frites et salades

23,00 €

Le filet de bœuf grillé à la plancha aux morilles
poêlée de pommes mitrailles aux courgettes

35,00 €

Le T-Bone steak de veau grillé à la plancha
beurre maître d'hôtel, pommes frites et salade paysanne

32,00 €

Les menus enfant

Escalope panée, pommes frites

Hamburger, pommes frites 12,00 €

Ces plats peuvent être accompagnés d'une salade ou de légumes et bien sûr d'une glace en dessert.

Origines des viandes — Veau (T-Bone steak) : France  ·  Bœuf (tartare, filet) : France  ·  Agneau : Royaume-Uni  ·  Canard :
France
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